Alpler-Ristikuchen

Springform 26 cm Durchmesser oder Blech

150 g Hornli, 700 g gekochte Kartoffeln vom Vor-
tag, Salz, Pfeffer, 2 Zwiebeln, 2 Landjiger, 150 g Ur-
ner Bergkise, 125 g Frischkise, 1 dl Halbrahm,
3 Eier.
Hornli in Salzwasser al dente kochen, Wasser ab-
giessen, Hornli kalt abschrecken. Kartoffeln schi-
len, auf der Réstiraffel reiben, wiirzen. Zwiebeln
fein hacken, Landjéger Klein wiirfeln, Kise auf der
Rostiraffel reiben. Alles zu dén Kartoffeln geben,
| aber noch nicht unterheben. Frischkise und Halb-
rahm verriihren, Eier beifiigen, alles gut verquirlen
| und zur Kartoffelmischung geben. Sorgfiltig mit
den. Hornli mischen, nicht kneten oder driicken.
Masse in die eingefettete Form oder auf ein Blech
verteilen. Im vorgeheizten Backofen bei 200 Grad
25 Minuten backen.




