1994

Appel och
kardemummakaka
8-10 port

2 dl vetemjol
I msk socker
75 g smor
I dggula
Fylining:
3-4 dpplen
2 4igg
1/2 dl socker
1/2 tsk grovstétt kardemumma
I msk vetemjsl
2 dl matlagningsyoghurt

Sétt ugnen pa 200°. Hacka ihop mjél, socker, smér och
aggula i en matberedare eller direkt pa bakbordet.
Arbeta ihop till en deg. Lat den vila i kylskdp ca 30 min.
Tryck ut degen i en form med I8stagbar kant, ca 24 cm
i diameter. Skala, kirna ur och klyfta dpplena. Ligg dem
i formen. Vispa ihop idgg och socker. Rér ner karde-
mumma, mjél och matlagningsyoghurt. Hill smeten
over dpplena. Gridda i nedre delen av ugnen ca 30 min.

Servera med kall matlagningsyoghurt.

Fiarskvaror
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