Alpkise-Rollchen mit
Frischkise-Nuss-Fullung

Dessert fiir 4 Personen

8 Scheiben halbharter Alpkise, Zubereitung
von ca. 1,5 mm Dicke und
ca. 10-15 cm Linge, ohne Rinde,

Fiir die Fullung Frischkise und
Baumniisse verriithren, mit Pfeffer

zimmerwarm
und Salz abschmecken.

Fiill Alpkisescheiben mit der

Wing Fillung bestreichen, vorsichtig
160g Frischkise, aufrollen, 2 Stunden kiihl stellen.
z. B. Galakise Jede Rolle halbieren, auf Tellern
0% Bainniisse anrichten, mit Birnell betriufeln
fei g aliackit p und mit Friichten und Niissen

& garnieren.

Salz, wenig Pfeffer
A Tipp

e Die Réllchen lassen sich gut ein
Friichte nach Belieben, paar Stunden vorher vorbereiten.

z. B. Heidelbeeren, Trauben,
Birnen, Apfel

Baumniisse

Birnell oder Kastanienhonig




