
Wähenblech 28 cm O

Zutaten: (für 4 Personen)
1 Stück Kuchenteig.  rund (230 g)
Belag:
1.8 dl  Schlag- oder Halbrahm
4 Essl .  Zucker,3 Eier
Schale von 1 Zitrone,600 g Apfel

Zubere i tung:  B lech  mi t  Eackpap ier ,  dann mi t  dem Te ig  aus legen,  mi t  der  Gabe l  mehr -
mals  e ins techen.
Ofen auf gute l\4ittelhitze {200 "C) vorheizen.
Bahm s te i f  sch lagen,  E ie r  und Zucker  ver rühren.  Z i t rone waschen und Scha le
abre iben.  A l les  un ter  den Rahm z iehen.  Apfe l  waschen,  Kerngehäuse en t fe rnen,  an
der  Röst i ra f fe l  re iben,  un ter  den Rahm z iehen.  Be lag  au f  Te igboden ver te i len .
Während ca .40  Min .  backen.
rLauwarm servieren.

Moule ä tar te de 28 cm Q

lnqr6dients: (pour 4 personnes)
I paquet de päte ä gateau ronde {230 g)
Farce:
1,8 dl  de cröme ä fouet ter  0u de demi-cröme
4 c. ä s. de sucre, 3 ceufs
zeste d'un citron, 600 g de pommes

Pr6para t ion :  hab i l le r  le  mou le  de  pap ier  su l fu r is6  e t  couvr i r  de  pä te ,  p iquer  le  fond
avec  une fourchet te .
Pr6chauffer le four ä 200 'C.

Fouet te r  la  c röme,  md langer  les  ceufs  e t  le  sucre .  Laver  le  c i t ron  e t  en  reper  le  zes te
Incorporer  le  t0u t  ä  la  c röme.  Laver  les  pommes,  les  6v ider  e t  les  räper .  A jou ter  ä  la
c röme.  Rr - ipar t i r  la  fa rce  sur  le  fond de  ta r te .
Cu i re  au  four  pendant  40  min .
Serv i r  t iöde .

Teglia di 28 cm O

Ingred ien t i :  (per  4  persone)'l 
pezzo di pasta per torte rotondo (230 g)

Farcia:
1,8 dl di panna da montare o semigrassa
4 cucchiai di zucchero. 3 uova
scorza di I l imone, 600 g di mele

Preparazione: foderate la teglia, prima con carta per cottura in forno, poi con la
Dasta e bucherellate i l fondo con una forchetta.
Prer isca lda te  i l  fo rno  a  buon ca lo re  med io  (200 "C) .  /
l \4on ta te  la  panna,  mesco la te  lo  zucchero  e  le  uova.  Lavate  i l  l imone e  gra l tug ia tp , ld
scorza .  Lavate  le  me le ,  p r iva te le  de i  t0 rso l i ,  g ra t tug ia te le  con la  g ra t tug ia  per  räs t i  e
incorpora te le  ne l la  panna.  D is t r ibu i te  i l  r ip ieno su l  londo da  pas ta
Cuocete  per  ca .  40  minu t i  e  serv i te  t iep ido .


