
APPENZELLER OEPFELSCHOPPE

Zubere i tungZutaten

400 g Weissbrotreste Weissbrot  oder  Weggl i  fe in schnei-
ode r  4 -6  Wegg l i  den  und  im  Bu t te r  go ldge lb  rös ten .

2 EL Butter

750 g Aepfe l  Aepfe l  schälen,  entkernen und in
But ter  für  d ie Form ganz dünne Schni tze schneiden.

Brot  und Aepfe l  lagenweise in  e ine
bebut ter te Auf  lauf form fü l  Ien.

.  4  EL  Hase lnüsse ,  ge r i eben  Hase lnüsse  und  Su l t an inen  da -
d 2 EL Sul taninen,  gewaschen zwischen st reuen.

Gus s

1 1/2 dl  Rahm Rahm, Mi lch, Eier,  Zucker und
1 1 /2  d l  M i lch  Van i l lezucker  gu t  verqu i r len  und
3 Eier über den Auf lauf geben. Mit  Butter-
4 EL Zucker f locken belegen und 40 Minuten gold-
1 TL Vani l lezucker braun backen.

Butterf I oc ken

***
delicatessa

Für 4 Personen Globus


