Appezﬁlér ,
Chés-Schoope i <Y

Fiir 4 Personen

Zutaten: 400 g (1-2 Tage altes) dunkles
Brot, Butter, 200g vollfetter Appen-
zellerkise, 200 g Risskiise, 1 Prise Mus-
katnuss, Pfeffer aus der Miihle, 1dl
Rahm, viel Schnittlauch.”

Kise raffeln, mit Pfeffer und Muskat wiir-
zen, mit Rahm zu festem Brej mischen.
Brot wie fiir Fondue in Wiirfel schneiden
und in-Butter goldbraun anrésten. Kise-
masse in der Pfanne {iber heisse Brotwiir-
fel geben und so lange schwenken, bis
diese mit der Kiisemasse schén iiberzo-
gen sind. Anrichten, mit viel fein ge-
schnittenem Schnittlauch bestreuen und
sofort heiss servieren.
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