Apple Crumble

Zutaten fiir 4 Personen:

4 Apfel

50 g getrocknete Aprikosen
80 g Rohrzucker

% TL gemahlener ingwer
80 g Mehl

50 g kalte Butter

30 g Mandelblattchen

Zubereitung: -

Backofen auf 180 °C vorheizen.

Apfel schilen, halbieren, Kerngehiuse entfernen und I\pfel in Schnitze
schneiden. Aprikosen in kleine Wiirfel schneiden. Apfel, Aprikosen,
Ingwer und 2 EL Zucker mischen. In eine ofenfeste Form geben. Mehl
mit restlichem Zucker und Butter von Hand zu Streuseln verreiben.
Streusel (iber die Friichte verteilen und Mandelblattchen dariiber streu-
en. Ca. 35 Minuten goldbraun backen. Apple Crumble lauwarm mit
einer Kugel Single Malt Whisky-von den schottischen Highlands &
Shortbread anrmhten s 4
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