LE MENU

SO KOCHT DIE SCHWEIZ &

MISCH-MISCH BIL GEBNA (APRIKOSEN-KASE-
HAPPCHEN)

ZUTATEN

——

Zubereitung: ca. 20 Minuten
Fur 25 Stlick

50 g Haselnlsse

225 g Doppelrahmfrischkase nature, z.B. Gala
2 EL Mohnsamen

wenig weisser Pfeffer aus der Mihle

wenig Cayennepfeffer

25 getrocknete Aprikosen

2 EL Mohnsamen zum Garnieren

ZUBEREITUNG

1 Nusse in der Bratpfanne rosten, auskihlen lassen und grob hacken. Mit Frischkase und Mohnsamen verrihren,
wdirzen.

2 Aprikosen auf Teller verteilen. Kasemasse mit Hilfe von 2 Teel6ffeln formen und auf die Aprikosen verteilen. Mit
Mohnsamen garnieren.
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