Was ist das Geheimnis des Arganéls?

Argandl weist im Vergleich zu allen anderen Speisedlen die
héchste Konzentration an lebens- wichtigen Fettséuren

auf, namlich Uber 80 %, deren hauptséchiiche Bestandteile
LinolsAuren und Olséuren sind.

In wissenschaftlichen Studien wurde nachgewiesen, dass
die spezielle Zusammensetzung des Argandls hohen
Biutdruck und das schéadliche LDL-Cholesterin senkt. Das
flussige Gold Marokkos ist ungewdshnlich reich an antioxida-
tiv wirkenden Alpha- und Gamma-Tocopherolen, die die star-
ksten Formen des Vitamin E sind. Diese wirken sich positiv
auf die Haut und Regeneration angegriffener Zellen aus.

Bei den Berbem ist die heilende Wirkung des Argandls seit
Jahrtausenden bekannt. Es wird nicht nur zum Kochen und
Wirzen, sondern auch flr cie Pflege der Haut, Haare undl
Fingeméage! eingesetzt.
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Unsere Qualitat

Nach dem Einsammeln der Friichte durch Berberfrauen
werden diese getrocknet, um danach die Fruchthille zu ent-
fernen und die Nuss im Inneren freizulegen. Fehlerhafte oder
gar schimmiige Kerne werden aussortiert. Die Schale der
Nuss wird von Hand aufgeschlagen und der zarte Mandel-
kern sorgféltig entnommen.

Um unser nussig schmeckendes Argand! (Speisedl) zu
erzeugen, werden die Argankerne kurz und mild gerdstet,
manuell zermahlen und kalt gepresst.

FUr unser naturbelassenes Argandl werden die ungertsteten
Argankeme ebenfalls traditionell von Hand zermahlen und
kalt gepresst.

Argand! findet vornehmlich Verwendung in der Gourmetki-
che, als Lebenselixier zur direkten Einnahme und bei der
Herstellung von Kosmetika

Preisliste

(inkl. MWSL. -gltig bis 31.12.2008)

40 ml
100 mi
250 ml
S5O0 m!
1000 mi

05 Euro
10 Euro
20 Euro
37 Euro
70 Euro

(GroBhandelsliste bitte erfragen)




