
Was ist das Geheimnis des Arganöls?

Arganöl weist im Vergleich zu allen anderen Speiseölen die
höchste Konzentration an lebens- wichtigen Fettsäuren
auf, nämlich über 80 %, deren hauptsächliche Bestandteile
Unolsäuren und Ölsäuren sind.
ln wissenschaftlichen Studien wurde nachgewiesen, dass
die spezielle Zusammensetzung des Arganöls hohen
Blutdruck und das schädliche LDl-Cholesterin senK. Das
fltssige Cjold Marokkos ist ungewohtrlich reiclr an antioxida
tiv wirkenden Alpha- und Gamma-Tocopherolen, die die stä-
ksten Formen des Vitamin E sind. Diese wirken sich positiv
auf die Haut und Regeneration angegriffener Zellen aus.
Bei den Berbern ist die heilende Wikung des Arganöls seit
Jahrtausenden bekannt. Eswird nicht nurzum Kochen und
Wüzen, sondern alrch für die Pflege cler Harlt, Haare t.rrrd

Fingernägel eingesetzt.
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Unsere Qualität

Nach dem Einsammeln der Fruchte durch Berberfrauen
werden diese getrocknet, um danach die Fruchlhülle zu ent-
fernen und die Nuss im lnneren freizulegen. Fehlerhafte oder
gar schimmlige Kerne werden aussorliert. Die Schale der
Nuss wird von Hand aufgeschlagen und der zarte Mandel-
kern sorgfältig entnommen.

Um unser nussig schmeckendes Arganöl (Speiseöl) zu
ezeugen, werden die Argankerne kua und mild geröstet,
manuell zermahlen und kalt gepresst.

Für unser naturbelassenes Arganöl werden die ungerösteten
Argankerne ebenfalls traditionell von Hand zermahlen und
kalt gepresst.

Arganöl lincJet vornehmlich VerwenrJL-rng in rier Gourme/klr-
che, als Lebenselixier zur direl<ten Einnahme und bei der
Herstellung von Kosmetika

Preisliste

(inkl. MWSr. -gütrig bis 31.12.2008)

40 ml
10O ml
250 ml
500 ml
1000 ml

05 Euro
'10 Euro
20 Euro
37 Euro
70 Euro

(Großhandelsliste bitte erfragen)


