REZEPT-TIPP: ASIAN-BARBECUE-MARINADE

Ingwer sehr fein hacken. Limette auspres- 1 nussgrosses Stiick Ingwer
sen. Alle Zutaten [ohne Ol) mit 0.5 dl 1 Limette oder Zitrone

Wasser aufkochen, bis sich der Zucker 60 g Rohzucker
aufgelést hat. Weiterkécheln, bis die 4 EL Sherry

Sauce dickflissig ist. Leicht auskihlen las- 4 EL Sojasauce
sen. Erdnusso| beifigen und zum Aroma- 4 EL Erdnussal
fisieren mit dem Sesamol verschwingen.  efwas Sesamdl
Die Fleischstiicke 1 bis 2 Stunden vorher
gleichméssig mit der Marinade bestrei-
e Bestell-Hotline: 0848 877 777

Jahres-Abonnement Fr. 22.-, *
Kochbuch «Geniessen im Freien» Fr, 17.-

Ha




