LE MENU

SO KOCHT DIE SCHWEIZ

BARLAUCHSUPPE

Rahm. Aus bester

Schweizer Milch. GARANTIE Umweltgerecht produzierte Lebensmittel

ZUTATEN

Zubereitung: ca. 30 Minuten
Flr 4 Personen

8 dl Gemusebouillon

500 g mehligkochende Kartoffeln, z.B. Désirée,
geschalt, gewdlrfelt

1 dl Rahm

4 EL fein gehackter Barlauch

Salz

Pfeffer aus der Mihle

Garnitur:
1 EL fein gehackter Barlauch
4 EL Rahm

ZUBEREITUNG

1 Bouillon und Kartoffeln aufkochen, 15-20 Minuten weich kochen, alles fein plrieren. Rahm dazugiessen,
aufkochen, Barlauch daruntermischen, wirzen.

2 Suppe in vorgewarmte Schissel geben, garnieren.

www.lemenu.ch


www.lemenu.ch

