Fiir 4 Personen

80 g Mehl, 2 EL Fett,
1,5 Liter Bouillon, Salz,
Pfeffer, Muskatnuss, Reibkisé

" Fett schmelzen, Mehl beifiigen und langsam ros-
ten. Unter stetigem Riihren Bouillon dazugiessen.
Etwa eine Stunde auf kleinem Feuer kdcheln las-
sen, wiirzen. Den Reibkise separat dazu servieren.
Nach Belieben kann die Mehlsuppe zusitzlich mit
2 EL Kiimmel gewiirzt oder mit gerdsteten Brot-
wiirfeln angereichert werden.



