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Für 4 Personen
Vor- und zuberei ten: ca. 30 Min.

C H Ä S , S U P P I

250 g Brot, vom Vortag, in ca. 2 cm
grossen Würfeln

8 dl Gemüsebouil lon, heiss
3 dl Apfelwein

360 g geriebener Sbrinz
1 dl Rahm

1 Knoblauchzehe, gepresst
1 Messerspitze Muskat

Salz, Pfeffer aus der Mühle, nach Bedarf
einige Borretschblüten, für die Garnitur

1. Brotwürfel  mit  der Boui l lon übergiessen, zugedeckt ca.
15 Min. einweichen. 2. Apfelwein in einer weiten Pfanne
aufkochen, eingeweichtes Brot beigeben, ca. 5 Min.
köcheln, pür ieren. 3. Käse port ionenweise unter Rühren
mit dem Schwingbesen beigeben, Rahm und Knoblauch
darunter rühren, würzen. 4. Suppe in vorgewärmten
Suppente l le rn  anr ich ten ,  garn ie ren .
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Dazu passen: Gschwel l t i .

TIPP: statt  Apfelwein Mi lch verwenden.
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