LE MENU

SO KOCHT DIE SCHWEIZ &

CHEESE SCONES (KASE-BROTCHEN)

ZUTATEN

Zubereitung: ca. 40 Minuten
Klihl stellen: 30 Minuten
Backen: ca. 20 Minuten

Fiir 30 Stick

1 Ausstechform von 6 cm @
Backpapier fur das Blech

450 g Mehl

2 TL Salz

1 Briefchen Backpulver
75 g Butter

150 g Gruyére, gerieben
3-3,5 dl Milch

1 Eigelb

ZUBEREITUNG

1 Mehl, Salz und Backpulver mischen. Butter beifiigen und zu einer kriimeligen Masse verreiben. Kase
daruntermischen, eine Mulde formen. Milch hineingiessen. Rasch zu einem Teig zusammenfiigen, nicht kneten. In
Folie gewickelt 30 Minuten kihl stellen.

2 Teig auf wenig Mehl 1 cm dick auswallen. Rondellen von 6 cm x ausstechen. Auf das mit Backpapier belegte Blech
legen. Mit Eigelb bepinseln.

3 In der Mitte des auf 180 °C vorgeheizten Ofens 15-20 Minuten backen. Auskihlen lassen.

Schweizer Milchproduzenten SMP, LE MENU, Weststrasse 10, Postfach, CH-3000 Bern 6
Tel. 031 359 57 70, Fax 031 359 58 55, PC 30-792262-9, www.lemenu.ch, lemenu@swissmilk.ch



