mit Chimichurri-Sauce

2 Knoblauchzehen, 1 Zwiebel,
5 EL Petersilie, je 1 EL getrockn.

Thymian & Oregano, 1 Lorbeerblatt,

je 1 TL Chili & susses Paprikapul-
ver, je 1/2 TL Salz & Pfeffer, 2 EL

Weissweinessig, 4 EL Olivenol,
4 Huftsteaks

Knoblauch und Zwiebel schalen.
fein hacken.

~ Krauter mit Gewiirzen, Ol, Essig
samig ruhren, 20 Min. ziehen lassen.

- Grill anheizen. Fleisch waschen,
abtrocknen, mit Chimichurri bestrei-
chen, 5-6 Min grillieren, dabei wen-
den. In dunne Scheiben schneiden.
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