
Chrütlischnecken
5oo gMehl, r Päckli
Trockenhefe, % EL Salz,
4 dlwarmeMilch,
6o gfltissige Butter.
Füllung: 3 Bund Petersilie
3 Knoblauchzehen, r5o g pinien-
kerne roo g geriebener parmesan,
15 dlOlivenöI.

Den Teig nach Gundrezept zubereiten. petersilie,
Knoblauchzehen und pinienkerne sehr fein ha_
cken. Mit dem geriebenen Käse und dem Olivenöl
zu einer Paste mischen. Den Teig zu einem Recht_
eck von ca. 4ox5o cm auswallen. Die Fülluns da_
rauf ausstreichen. Den Teig satt einrollen: Die
Rolle in etv/a 2cm dicke Scheiben schneiden.
Diese auf ein mit Backpapier belegtes Blech legen.
Nochmals gehen lassen, im zoo. C vorgeheiiten
Ofen 4o-45 Minuten backen.


