Crostini Rosso-Bianco

taten fur 20 Stuck

1 Baguette (ca. 125g)
6 EL Ol der Fine Food Pomodori Perinos
della Puglia, 180 g
250¢g Ricotta
1 Biozitrone, wenig abgeriebene Schale
Salz, Pfeffer nach Bedarf
1% Bund Oregano, fein geschnitten
1 TL getrockneter roter Chili
180¢g Fine Food Pomodori Perinos della puglia

Zubereituneg:

Baguette schrédg in ca. 20 Scheiben schneiden, auf ein mit
Backpapier belegtes Blech legen, mit 5 EL Ol bepinseln.
Ricotta mit Zitronenschale mischen, wirzen. Masse auf
die Brotscheiben verteilen, glattstreichen, restliches (o]
darubertraufeln. Die Hilfte des Oreganos und Chili dart-
berstreuen. Ca. 9 Min. in der oberen Hélfte des auf 220°C
vorgeheizten Ofens backen. Herausnehmen und auf einem
Gitter auskihlen. Pomodori Perinos auf den Crostini vertei-
len, mit Oregano garnieren.

Tipp: Wenig schwarzen Pfeffer darubermahlen.



