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Dekorative Kräute rbutter
Wie praktisch, wenn man rasch dekorative Kräuterbutter aus dem Tiefkühler
zaubern kann. Hier ein Rezepc | 00 g Butter, weich, I Teelöffel scharfer Senf
(2. B. Dijon), t/z unbehandelte Zitrone, nur abgeriebene Schale, 5 Esslöffel
gemischte Kräuter (2. B. Basilikum, Estragon, glattblättrige Petersilie, Rosmarin,
Thymian),fein gehackt, I Knoblauchzehe, gepresst, laTeelöffel Salz, Pfeffer
aus der Mühle mischen, mit den Schwingbesen des Handrührgerätes ca.5 Min.
rühren, bis die Masse hell ist. Kräuterbutter in den Spritzsack z. B. mit der Blatttülle
( l2 mm @) geben, ca. l0 Min. kühl stel len. Mit aufgestel l ter Tül le enger werdende
Sch langen I in ien sp ritzen, gefrieren. Gefrorene Butter ablösen und lagenweise du rch
Folie getrennt in einerTiefkühldose aufbewahren. Haltbarkeit:ca. I Monat.


