‘Rezept fiir 4 Personen

Ebly-Hichlein

- 100 g Eierschwammli in Kkleine Stiicke schneiden. Eine halbe Zwiebel fein hacken und in etwas

Olivendl andiinsten. Die Eierschwammli dazugeben und 2 Minuten weiterdiinsten. 200 g Ebly

dazugeben und rithren, bis es glasig wird. Mit Salz und Pfeffer wiirzen und anschliessend mit

1dl Weisswein abloschen und 11 Gemisebouillon dazugeben. Nach 25 Minuten Kochzeit

bei mittlerer Temperatur 100 g geriebenen Parmesan. 2 EL Mehl und 2 in 2 BE Rabm ver

quirlte Eier unterrihren und in einer 1c¢m hohen Form 2 Stunden auskithlen lassen. Runde

Kiichlein ausstechen und in etwas Olivendl goldbraun braten. Rezept Restaurant La Croisette.

¢

Ob als Kiichlein, Salat, Gratin oder Dessert, Ebly ist so vielseitig wie Sie selbst und

t der ganzen Familie. Entdecken Sie Ebly, den Geniesser-Weizen.



