
",&kzutaten 
für etwa 20 Taler

sq
120 Gramm Hong

50 Gramm Butter
2 Eier
50 Gramm Zucker

250 Gramm Mehl

Zitronenschale und etwas Zimt

Eigelb zum Bestreichen

Kandierte Früchte

'' *t ri tt-f ü r - 5 ch ritt- An I e itu n g
"t. 

Uoniq und Butter in der Pfanne

erwarÄn, bis die Butter schmilzt'

2. Pfanne vom Herd nehmen und die

süsse Masse auskühlen /assen'

3. Jetzt die restlichen Zutaten da-

runter rühren und zu einem Teig ver-

arbeiten. 30 Minuten ruhen lassen'

4. Teig ca. 7 mm dick ausrollen und

ru nde Taler ausstechen'
5. Die Taler mit Eigelb bestreichen

und nach Belieben mit ,,Edelsteinen"
(ka n d ierten Frü chte n) g a rn i e ren'

6. tm vorgeheizten Backofen bei

180 Grad etvva 5 Minuten goldgelb

backen.


