
Für 4 Personen

4oo ggeschnetzeltes
Schwelnefleisc.h, r EL
Bratbutter, roo g Speckwür-
feli, 3-4 Salbeiblätter, z-3 grosse
Zwiebptn, z Apfel, I dl Weiss- oder Apfel-
wein, Salz, Ilfeffer, r rund ausgewallter Ku-
chenteigrr Ei.

Das Fleisch in der heissen Bratbutter änbraten,
wärzen und anrichten. Im Bratenfond die Speck-
würfeli glasig braten, Salbei, feine Zwiebelringe
und dünne Apfelschnitze beifügen und kurz mit-
dämpfen. Mit Wein ablöschen und wüLrzen. In eine
Pieform füllen, abkühlen lassen. Das Fleisch da-
rüber verteilen. Die Aussenseite der Form mit Ei-
weiss bestreichen, den Teig locker darüber legen,
gut ankleben. Die,Oberfläche mit Eigelb bestrei-
chen. Mit der Gabel mehrmals einstechen, Im vor-
geheizten Backofen mit Heissluft bei r9o Grad
oder 4it Ober-Untdihitze bei 22o.Grad zo Minuten
backeir.


