Fransk Potatisgrating

4-6 port,
1 kg potatis 2 1/2 dl mjolk
2 gula lokar salt, peppar
1 brk Cantadouost med margarinklickar
Vitlokssmak 1/2 msk strobrod

1. Virm ugnen till 225° och smorj en ugnssiker form.

2. Skala och skiva potatis och lok. Ligg skivorna i formen och salta
och peppra emellanat.

3. Ror ut Cantadouosten med lite mjolken och spid sedan med
resten. Hill over blandningen och ldgg pa nagra margarinklickar.
Dofta over strobrodet.

4. Gradda i ca 45 minuter tills potatisen kidnns mjuk.

En idealisk bjudrdtt som smakar utmdirkl
med. t ex en mor biff!
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