
G efullte P oul etbrüstchen
,rSolvio.

4 Pouletbrüstchen
125 g Comembert, in Tronchen
geschnltten
4 Solbeiblotter
4 Scheiben Rohschlnken
Pfeffer ous der Mühle
2 Esslöffel Ol
I dl klore Brotensouce
2 Esslöffel Morsolo
I/z dl Rohm

Die Pouletbrüstchen seitl ich tief ein-
schneiden und mit je einer Tranche
Camembert füllen, Mit einem Salbei-
blatt belegen und mit je einer Scheibe
Rohschinken umwickeln. Mit wenig
Pfeffer würzen und im erhitzten Ol
beidseitig bei kleiner Hitze während
ie ra. 5 Minr rten hraten und warm
stellen, Restliches Öl mit Küchen-
krepp auftupfen. Bratensatz mit der
Bratensauce und dem Marsala auf-
lösen, kurz durchkochen rassen unc
mit Rahm verfeinern. Risotto passt
ausgezeichnet zu diesem Gericht.


