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GEWUERZSTENGELI

Zutaten

50 g
250 g
4

250 g

50- g

1

1 KL
1 Pr.
250 g

150 g
72—
2 Itf;

Butter

Zucker
Eier

Haselniisse oder Mandeln
gerieben
Orangeatwlrfelchen
Zitronenrinde

Zimt

Salz

Mehl

Staubzucker
Wasser
Zitronensaft

Zubereitung

Die Butter bei Zimmertemperatur
weich werden lassen. In Teigschis-
sel glatt riihren.

Den Zucker mit der Butter verrihren.
Die Eier unter stdndigem Riihren tich-
tig unter die Masse ziehen.

Die Niisse, das Gewiirz und das ge-
siebte Mehl beigeben und gut ver-
rihren.

Die Masse auf ein gut befettetes
Blech streichen, bei mdssiger Hitze
ca. 30 - 35 Minuten backen.

Die noch heissen Guetzli mit der
Glasur bestreichen und sofort in
fingergrosse Stengeli schneiden.
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