
GEl.luERZSTENGELI

Zutaten Zubere i  tung

50 g Butter Die Butter bei Zinmertemperatur
we ich  werden Iassen.  In  Te igschüs-
se l  g la t t  rühren .

250 g Zucker Den Zucker mit  der Butter verrühren-
4  E ie r  D ie  E ie r  un ter  s tänd igem Rühren tüch-

t ig  un ter  d ie  Masse z iehen.

250 g Haselnüsse oder Mandeln Die Nüsse, das Gewürz und das ge-
gerieben siebte Mehl beigeben und gut ver-

\-/ 50 g 0rangeatwürfelchen rühren-
I  Zi tronenrinde
I  K l .  Z i m t
1  Pr .  Sa lz
250 g Mehl

Die Masse auf ein gut befettetes
B lech s t re ichen,  be i  mäss iger  H i tze
ca. 30 -  35 Minuten backen.

150 g Staubzucker Die noch heissen Guetzl i  mit  der
2 Lf .  I ' lasser Glasur bestreichen und sofort  in
2 Lt.  Zi tronensaft  f ingergrosse Stengel i  schneiden-

* * *
delicatessa

Globus


