
WUSSTEN SIE.. .
. . .  dass  P i l zsaucen  zu  den  be l i eb -
testen Saucen der  Schweizer
se1ören? Das zeipt  arrch d ie
grosse Auswahl  an Pi lzen,  d ie
Sie während der  Saison in lhrer
Coop-Verkaufsste l le  f inden,  Doch
manchma l  muss  es  e in  b  sschen
schne l l e r  pehen  Desha lh  ha t
Thomy  fü r  S ie  auch  e ine  Sauce
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Champignons berei t .  S ie is t
j ede rze i t  zu r  Hand .  ge l i ngs i che r .
im Handumdrehen aufgewärmt
und schmeckt  e infach herr l ich,
wie hausgemacht l  Zu den Thomy
Pi lzsaucen gehören auch d ie
l ä q e r -  t t n d  d i c  S t c i n n i l z - $ 3 9 6 9 .

Prob ie ren  S ie  doch  auch  d iese
m a l l
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ZUBEREITUNG VOR.  UND ZIJBEREITEN:  30  MIN.
GRATINIEREN:  15  MlN.

St ie le und Ausgehöhl tes hacken,
mi t  Zwiebel ,  Knoblauch,  Mascar-
pone,  Ei  und Krä,utern vermi-
schen,  würzen.

EINKAUFSZETTEL

Bei  den abgebi ldeten Packungen handel t  es s ich um produkt-
vorschläge.  Sol l te  e ine davon n icht  erhäl t l ich sein,  f inden Sie in
lhrem Coop e ine passende Al ternat ive.

Thomy Les
Sa uces

Ghampignons,
300 ml

Weisse
Champignons,

Coop Naturaplan
Bio-Mascarpone,
past . ,225 g

Coop Sbrinz
Reibkäse, 120 g

Was Sie ausserdem benöt isen:
r  Zw iebe ln  r  Knob lauch  

- r  
Bas i l i kum r  Pap r i ka  r  Sa l z

r Pfeffer

St ie le der  Champignons heraus-
d rehen  und  Champ ignons  m i t
k le inem Löf fe l  e twas aushöhlen.
Köpfe mi t  Rundungen nach
unten in 2 eefet tete Grat in-
förmchen ( jä  ca.  5 d l )  s te l len.
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Fü l l ung  i n  d ie  Champ ignons  ve r -
te i len,  Sbr inz darüberst reuen.
Sauce mi t  I  d l  Wasser ver-
dünnen ,  i n  d ie  Fö rmchen
g iessen .  Gra t i n i e ren :  ca .  15  M in .
in  der  Mi t te  des auf  220 Grad
vnrochp iz ton  f l fonc

Goop Naturaplan
Schweizer Eier.  6 Stück

f  r isch

Weitere gluschtige Rezepte unterwww.coop.ch/rezepte


