TRE GODA SASER
SOLTORKADETOMATER

3 dI Graddfil

100 g soltorkade tomater
italiensk salladskrydda
salt och peppar

2 tomater

Skér de soltorkade tomaterna i mindre
bitar och mixa med graddfilen. Smaksétt
med italiensk salladskrydda, saft och
peppar: Skir de firska tomaterna i bitar
ochblanda ner:

HUMMUS

3 dl Graddfil

| burk kikértor, avrunna

| vitloksklyfta, pressad
svartpeppar

rivet limeskal fran 1/2 lime

Mixa graddfil och kikdrtor. Smaka
av sasen med vitlok, svartpeppar
och rivet limeskal.

SVARTA OLIVER

3 dl Graddfil

100 g svarta oliver, kirnfria
| vitlokslyfta, pressad

salt och peppar

Mixa graddfil och oliver: Smaka av
med vitlék, salt och peppar. Garnera
gdrna med skivade oliver.



