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Grüne  Nude ln  m i t  Tomaten  und  Seh inken
%
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; ; i ; ; " ^ 'N ; ; ; i "  i n  der  g le ichen  Bre i te
0el -
Sa l  z
Büsche l  Pe te r s i e l i e

9csg e:
f r i s che  Bu t t e r
Sch inken  am S tüek ,  gekoeh t
Rahm
Tr inke  i e r
Sa1z ,  we i sse r  P fe f f e r ,  Muska tnuss
Sb r i nz ,  ge r i eben
gesehä1 te  Tona ten  (ev t l .  aus  de r  Dose )
Knob lauchzehe ,  du rchgep ress t
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I  E l  Bu t t e r  i n  e i ne r  k l e i nen  B ra tp fanne  e rh i t zen ,  Geschä l t e
Toma ten  k l e i nschne iden  und  zugebeä .  Au f  k l e i nem Feue r  e i nkochen
lassen ,  b i - s  ke ine  F_1üss igke i t  neh r  vo rhanden  i s t .  M i t  sa l z ,  p f  e f  -
f e r  und  Knob l -auch  würzen .
Nüde ln  i n  v i e l  koehendes  und  gesa l zenes  l dasse r  geben .  oe1  be i -
f ügen ,  dam i t  d i e  Nude ln  n i eh t - zusammenk leben .  r r I 1  den ten  kochen ,
a_bg iessen  ( r  d t  sud  zu rückbeha l_ ten ) ,  abe r  n i ch t  m i t  ka l t em
i , t l asse r  abspü len .  Res t l i che  Bu t t e r  i ;  e i ne r  g rossen  p fanne  e r -r , {a rmen ,  den  i n  k le ine  1 , r l ü r fe1  geschn i t t enen  Seh inken  zugeben .
D ie  Nude ln  be lgeben  und  un te r *Rühren  n i t  Bu t te r  und  sch inken
m ischen .  Rahm,  E ie r ,  1  d l  Te igwa rensud  und  ge r i ebenen  Käse
übe r  d i e  Nude ln ,g i essen ,  p fanne  vom Herd  ne f imen  und  a l l es  gu tve rmengen .  D ie  sauce  muss  h ra rm  we rden ,  da r f  abe r  n i ch t  koe [en .


