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Zutaten

1 kg Kartof fe ln roh,  geschäl t

200 gr Speckscheiben

150 gr Schinken
300 gr Zwiebeln
1 Sträusschen Petersi l ie

Maj oran

Boui I I on
Butter

Zubere i tung

Die Kartoffeln in dünne Scheiben
schne iden,  le ich t  sa lzen.

Eine feuerfeste Form mit dünnen
Speckscheiben auslegen.

Schinken und Zwiebeln klein
hacken, mit  grob geschnit tener
Petersi l ie und Majoran gut
vermischen. Lagenweise Kartoffel  -
scheiben und Schinkenmischunq in
die mit  Speck ausgelegte Ford
sch ich ten ,  jewe i ls  nach Be l ieben
etwas pfeffern. Zuoberst soll
eine dicke Lage Kartoffeln sein.

Mi t  Bou i l lon  au f fü l len .  But te r -
flocken darüber streuen. Im 0fen
bei mit t lerer Hitze ca. 2 Stunden
backen.

Mit  Salat servieren.

* * *
delicatessa

Slobusfü r  4 Personen


