LE MENU

SO KOCHT DIE SCHWEIZ &

HASELNUSS-SALBEI-BUTTER

ZUTATEN

Zubereitungszeit: ca. 20 Minuten
Fiir 1 Glas von ca. 3 dl Inhalt

75 g Haselnisse

150 g Butter, weich

1 EL Salbeiblattchen, gehackt
Salz

Pfeffer aus der Mihle

ZUBEREITUNG

1 Haselnlsse ohne Fett in einer Bratpfanne rdsten, leicht ausklhlen lassen, fein hacken.

2 Butter mit den Schwingbesen des Handrihrgerates schaumig rihren (ca. 5 Minuten). Nisse und Salbei
daruntermischen, wiirzen. Ins Glas fillen, zugedeckt kihl stellen.

Die Haselnuss-Salbei-Butter passt auch sehr gut zu Pouletbristchen oder Kalbsschnitzel.
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