Fiir 4 Personen Pistazien portionenweise im Cutter fein hacken,
mit Schabziger und Olivendl verriihren.

40g ganze, ungesalzene Pistazien Gelatine mit dem Wein aufidsen, sofort mit der
Y.  Schabzigerstockli (ca. 45 g), Schabzigermasse mischen. Quark und Schlag-
fe:ln ge_neben rahm sorgfaltig darunterz:ehen, Mousse wiirzen. *Coon Natlraplan B RAICHALIS,
1EL Olivendl Zugedeckt ca. 1 Std. kiihl stellen. as Zucht. ifand. =
1Blatt Gelatine, ca. 5 Min. in kaltem ca. 100 g per 100 ¢, 10.30 =
Wasser eingelegt, abgetropft Mousse in Chicoréeblatter
1EL Weisswein, heiss dressieren.

150 ¢ ‘/:-fett-Quark
1dl Rahm, steif geschlagen
Y. TL Salz,
Pfeffer aus der Mihle
4 Chicorée, in Blattern

*Coop Naturaplan Crevettenring, tiefgekiihit,

aus Zucht, Ecuador, 0

Sie mogen es lieber fruchtig statt
nussig? Dann verwenden Sie
statt Pistazien 50 g Cranberrys.
diese nur grob hacken.

Coop Festtagspastete mit Triiffel,

HIMMLISCH SCHARFE HORNCHEN 500¢14.90

*Coop Enten-Terrine mit Aprikosen,
2x65¢, per100¢g,4.95

ROGEN MIT BLINIS IM GLAS B

*Coop Fine Food Entenbrust, gerduchert,
100¢,13.50

Coop Fine Food Wild Salmon Roe,
Wildlachsrogen, MSC,

aus Wildfang, Nordostpazifik,
50¢,8.95

Angebote giiltig bis 3. Januar 2009, solange Vorrat.
*Erhaltlich in grésseren Coop Supermrkten. 17




