Hornli-Schinken-Salat (Zutaten fiir 4 Personen)
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Hornli in Salzwasser "al dente" dochen, kalt abspililen, abtropfen
lassen. Schinken in Steifchen, gehduteten Landjager in Scheibchen
schneiden. Gurke nur waschen, je nch Dicke der Lange nach halbieren
oder vierteln und in Scheibchen schneiden.
Streifen (Tomaten in Wiirfel) schneiden, alles mit der verriihrten
Sauce mischen, auf 4 Teller verteilen. Fiir die Garnitur den Speck
auslassen, Brot in kleine Wiirfeli schneiden, mitrdsten, mit den
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Krautern mischen und iber den Salat streuen.

Peperoni entkernen,



