
Jelly im Glas
Fär 8 Personen

2,5 dl Wasser,
rz5gZuckerrSBltitter
Gelatine, eingeweicht,

3-4EL Ctöme de cassis oder Hinbeerliqueur,
rFlasche Asti Spumante oder Prosecco, 3oog
Himb6sl6tr un{ rote fohannisbeeren, gFmischt,

3Pflaumenn Schnitze

Wasser mit Zucker unter Rühren aufkochen. Gela-
tine gut auspressen und darin aullösen. Auskühlen
lassen. Mit Liqueur, Wein, Beeren und Pflaumen
mischen. In acht Gläser mit zwei Deziliter Inhalt
füllen, zudecken und während vier Stunden im
Kühlschrank kalt stellen.
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