Jordgubbssirap - Recept, mat och vin

1vonl

@ ca 15min

{0} port. Ingredienser

500 gram jordgubbar, férska eller 2,5dl ljussirap
frysta, det gér bramed hallon eller 0,5 tsk atamon, flytande, (om
blabar ocksa . sirapen ska sparas)

Tillagning

Du kan smaksitta sirapen med en vaniljstang, en kanelstang eller 1 msk
citronskal om du vill.

Till 4-54d:

1. Rensajordgubbarna. Mosa eller mixa dem och koka upp med sirapen.

2. L&t puttrai 10-12 minuter. R6r om med jamnamellanrum och hall koll pa

kastrullen, sirapen bubblar 1&tt dver!
3. Sténg av varmen och hall eventuellt i atamon. Hall upp paval rengjord
flaska eller syltburk. Forvara svalt!

Recept och foto: Linnea Swérd

Receptet &r skapat av: Tasteline

http://www.tasteline.com/Print-pages/Print-Recipe/?re...
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