KAESE - SPECK - KARTOFFELN

Zutaten

12 mittelgrosse Kartoffeln

350 g Schmelzkdse (z.B. Walliser
Bergkdse)

12 Tranchen Speck, mager und
sehr fein geschnitten

2 EL Oel
Pfeffer, schwarz, aus der
Mihle
Paprika

Zubereitung

Schalenkartoffeln kochen, heiss
schdlen und etwas abkiihlen lassen.
Den Kdse in 12 Scheiben schneiden,
die Grosse soll den Kartoffeln
entsprechen. Zwischen je zwei Kar-
toffelhdlften eine Scheibe Kéase
legen. Jede Kartoffel mit einer
Specktranche umwickeln. In der
Bratpfanne das Oel knapp erhitzen
und die Kartoffeln zugedeckt bei
kleiner Hitze braten, bis der Kdse
geschmolzen ist. Mit wenig Pfeffer
und Paprika bestreuen und sofort
servieren.

Im Sommer konnen die Kdse-Speck-
Kartoffeln auf dem Grill lber der
Holzkohlenglut gebraten werden.
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