
KAESE - SPECK - KARTOFFELN

Zutaten

mit te lgrosse Kartof fe ln
Schme lzkäse  ( z .B -  t ' l a l l i se r
Bergkäse )
Tranchen Speck, mager und
sehr fe in geschni t ten
0el
Pfef fer ,  schwarz,  aus der
Müh le
Papr i  ka

Zubere itung

Schalenkartoffeln kochen, heiss
schälen und etwas abkühlen lassen.
Den Käse in 12 Scheiben schneiden.
die Grösse sol l  den Kartoffeln
entsprechen. Zwischen je zwei Kar-
tof felhäl f ten eine Scheibe Käse
legen. Jede Kartoffel  mit  einer
Specktranche umwickeln- In der
Eratpfanne das Oel knapp erhi tzen
und die Kartoffeln zugedeckt bei
kleiner Hitze braten, bis der Käse
geschmolzen ist .  Mit  wenig Pfeffer
und Paprika bestreuen und sofort
serv ieren.

Im Somner können die Käse-Speck-
Kartoffeln auf dem Gri l l  über der
Holzkohlenglut gebraten verden.
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GIobusfür  4 Personen


