
Tip 1: Kartoffelchüechli
STOCKI Kartotfelstock nach Anweisung, jedoch nur
mit 2,5 statt 5 dl Wasser zubereiten. 1 Ei öder 2 Ei-
ge lb  daruntermischen.  Aus  der  ausgeküh l ten  Masse
auf  dem bemehl ten  T isch  e ine  b  cm d icke  Ro l le
fo rmen.  Davon 2  cm d icke  Chüech l i  abschne iden
und d iese  in  O l  oder  But te r  go ldbraun bra ten .
Variante: Speck-Chüechli: S0-1OO g geröstete
Speckwür fe l i  be i fügen.

Kräuterchüechl i  :  fe ingehackte Kräuter  und
Zwiebeln bei fügen.


