Kartoffelgratin
mi¢ Nidelchas

fur 4 Personen

800 g Kartoffeln, geschélt und in
Scheiben geschnitten
225 g Kiissnachter Nidelchas,
in Wiirfel geschnitten
100 g Schinkenwiirfeli
20 g Butter
Salz
Pfeffer aus der Mihle

Fiir den Guss: 3 Eier - 3 dl Milch -
50 g Reibkase - Salz, Pfeffer, Mus-
katnuss.

Kartoffelscheiben mit kaltem Was-
ser abspllen, trocknen und mit Salz
und Pfeffer wiirzen. Die Halfte da-
von in eine ofenfeste, bebutterte
Gratinform schichten. Die Nidel-
chas- und Schinkenwidrfeli darauf
verteilen und mit den restlichen
Kartoffelscheiben bedecken. Alle
Zutaten fir den Guss verquirlenund
mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss
wirzen. Guss Uber die Kartoffeln
verteilen und mit Reibkase be-
streuen. Im vorgeheizten Ofen auf
der untersten Rille bei ca. 200°
etwa 50 Minuten backen.



