
Kartoffelkuehen
6oogKartoffeln,
r rund ausgewallter
Kuchenteig,5o g
geriebener Greyerzer,
roo g Schinken- oder Speck-
wätfeli, zr5 dl Rahm, r Ei, SaIz, pfeffer, Muskat

Die Kartoffeln im Dampfgarer mit roo Grad zo Mi-
nuten kochen, heiss schälen und erkalten lassen.
Ein Kuchenblech mit Teig auslegen, mit a", C"i"i
orcnr ernstechen. Schinken und Käse auf den Teig_
boden verteilen. Die Kartoffeln in dünne Scheiben
r"T:d"-" und ziegelartig darauf legen. Rahm, Ei
und,cewürze_verquirlen und darüber giessen. Den
^ucnen aut der Intensiv-Backstufe mit rgoGrad
oder mit Ober-/Unterhitze mit zzo Grad ca. 3o Mi_
nuten backen. Heiss mit Salat servieren.
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