
I(arüoffel-Pizza,
Plzza mit Quark, Kartoffeln und Salbei

fllr I Pizza:

1t0 g Kartoffeln
t Zwlrbcl
70 g Hrlbfettquark
1 Et Mllch
SeL, Pfofft
250 g P[:rtolg, zu ca. 20 cm Durchmesser
rurgowrlh
!5 g ßelbllr
dnlgo f rlrhr Salbeiblätter
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Kartoffeln schälen und knapp weich garen.
Wenig  ausküh len  lassen,  dann in  Wür fe lchen
schne iden.  Zwiebe l  in  R inge schne iden.

Quark  und Mi lch  ver rühren,  würzen,  au f  dem
Tei g ausstreichen. Kartoffel n und Zwiebelr i  nge
darauf  ver te i len ,  mi t  Käse bes t reuen.  lm 250
Grad he issen Ofen ca .  20  Minu ten  backen.  Vor
dem Servieren mit fein geschnittenem Salbei
bestreuen.

Quiehe paysanne
!ruch-Kartoff el-Qu iche

F0r t Kuchenblech von 28 cm Durchmesser,
I Portloncn als Hauptmahlzeit:

t gromr lauchstängel
t E[ Buttrr
t/2 dl Wdgwein
Selr. Phfhr
600 9 Grchwelltl
I Blün.rtolg, rund ausgewallt

Guss:
1 .5  d l  Rahm
1 dl  Mi lch
2 Eier
5alz, Pfeffer, Paprikapulver

Lauch in  fe ine  R inge schne iden,  in  der  But te r
dünsten. Mit dem Weisswein ablöschen, wür-
zen. Auskühlen lassen. Kartoffeln schälen und
auf der Rostiraffel reiben, mit der
Lauchmischung vermengen.

B lech  mi t  dem Te ig  aus legen,  mi t  e iner  Gabe l
mehrmals einstechen. Masse auf dem Teig ver-
tei len. Al le Gusszutaten verrühren, darüber
g iessen.  lm 200 Grad he issen Ofen ca .  30
Minuten backen.

Tipp: Kann ungebacken t iefgekühlt werden.
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