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Kartoffel-Pizza

Pizza mit Quark, Kartoffeln und Salbei
Flir 1 Pizza:

150 g Kartoffeln

1 Zwiebel

70 g Halbfettquark

1 EL Milch

Salz, Pleffer

250 g Plzzateig, zu ca. 20 cm Durchmesser
ausgewallt

35 g Relbkiise

einige frische Salbeiblatter
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Kartoffeln schalen und knapp weich garen.
Wenig auskthlen lassen, dann in Wrfelchen
schneiden. Zwiebel in Ringe schneiden.

Quark und Milch verriihren, wirzen, auf dem
Teig ausstreichen. Kartoffeln und Zwiebelringe
darauf verteilen, mit Kase bestreuen. Im 250
Grad heissen Ofen ca. 20 Minuten backen. Vor
dem Servieren mit fein geschnittenem Salbei
bestreuen.

Quiche paysanne

1 Lauch-Kartoffel-Quiche

Flr 1 Kuchenblech von 28 cm Durchmesser,
4 Portionen als Hauptmahlzeit:

1 grosser Lauchstangel

1 EL Butter

1/2 dl Weisswein

Salz, Pfeffer

600 g Gschwellti

1 Blitterteig, rund ausgewallt

Guss:

1,5 dl Rahm

1 dI Milch

2 Eier

Salz, Pfeffer, Paprikapulver

Lauch in feine Ringe schneiden, in der Butter
dlnsten. Mit dem Weisswein abléschen, war-
zen. Auskihlen lassen. Kartoffeln schélen und
auf der Rostiraffel reiben, mit der
Lauchmischung vermengen.

Blech mit dem Teig auslegen, mit einer Gabel
mehrmals einstechen. Masse auf dem Teig ver-
teilen. Alle Gusszutaten verriihren, dartber
giessen. Im 200 Grad heissen Ofen ca. 30
Minuten backen.

Tipp: Kann ungebacken tiefgekthlt werden.

En guete Y mitenand.



