
Knoblauch-Dressing

2 frische Knoblauchknollen mit Lorbeer und

Thymian bestecken, mit 3 EL Olivenöl und 2 EL

Weisswein im Ofen bei 160 Grad I Stunde

schmoren. Zehen aus den Schalen drücken' pü-

rieren. Mit 4-5 EL OlivenöI, I EL Zitronensaft,

wenig Senf, Salz und Pfeffer miSchen.

Tlp: Anstelle von Knoblauch rote Peperoni ver-

wenden

Zu Bohnen, Hülsenfrüchte, Lamm
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