Kottbullar med sting 4 port > 30 min
(se dven omslagsbild)

2 dl Litt Créme Fraiche Paprika Chili
1 dl strobrod

1 gul 16k, fint riven

1dgg

600 g notfirs

salt och nymald svartpeppar

smor och olja till stekning

S1d créme fraichen over strébrédet i en
stor bunke, blanda ner 16k och igg.
Smaka av med salt och peppar. Blanda
ner kottfirsen. Forma till jimna fina
bullar med bl6ta hinder. Ligg en klick
smor och en skvitt olja i en het stek-
panna. Lit det fi gyllene firg innan du
ligger i kottbullarna f6r stekning. Glom
inte att skaka stekpannan ofta si att de
blir jimnt stekta runt om. Servera med
kokt potatis eller potatismos och nigra
goda grénsaker.



