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Kottfarspaj med fetaost

Ett recept fran Allt om mat

Ingredienser

6 dl
2dl
250 g
3 msk

Fyllning:
3 st
4 st
2 msk
800 g
1 tsk
0,5 tsk

2 st

0,5dl
2 st

1 msk
200 g
1 burk

250 g
4dl

Tillbehor:

Garnering:

12 person(er)

vetemjdl, (300 g)
grahamsmjol
smor

vatten

I6kar, gula
vitloksklyftor
rapsolja

lamm- eller nétfars
salt

svartpeppar,
nymald

tomater,
férpackningar
krossade (5009)
tomatpuré
kéttbuljongtarningar
oregano

fetaost

kalamataoliver utan
kéarnor, (290 g)

korsbarstomater
ost, riven

sallad

matyoghurt,
vitldkskryddad

oregano, farsk

Tillagning

Kottfarspaj i langpanna for manga.
Pajdeg och farsrora kan sta fardiga
var fér sig. Gradda kottfarspajen
strax fére servering. Mumsig
langpannepaj med lacker fetaost.

1. Hacka samman de bada
mjdlsorterna och smoret, skuret i
mindre bitar, garna i matberedare.
Tillsatt vattnet och arbeta snabbt ihop
till en deg. Tryck eller kavla ut degen i
en langpanna, ca 30 x 40 cm. Lat
pannan sta i kylskapet ca 30 min.

2. Skala och hacka 16k och vitlék. Fras
I6ken i oljan ca 5 min. Tillsatt farsen
och lat steka med tills den blivit smulig
och fatt fin farg. Krydda med salt och
peppar. Tillsatt tomatkross och puré
och smula i buljongtarningarna. Lat
puttra utan lock ca 15 min. Krydda med
oregano.

3. Skér fetaosten i kuber och lat
oliverna rinna av.

4. Satt ugnen pa 225°. Nagga och
férgradda pajskalet mitt i ugnen ca 10
min. Hall farsrdran i pajskalet och stick
i fetaost, oliver och halverade tomater.
Stré dver osten.

5. Gradda mitt i ugnen 15-20 min tills
pajen fatt fin farg. Garnera med
oregano. Servera med en stor skal
sallad och garna en klick
vitlékskryddad yoghurt.
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