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olja att steka i
kyck l ing f  i l6  e l .  ka lkon
färska champinjoner
kyckl ingfond
squash
Blue Dragon Citrongräs
Blue Dragon Hackad ingefära
e l .  3  cm fä rsk
Blue Dragon Kokosmjölk
B lue  Dragon Hackad Röd Ch i l i
e l .  fä rsk
brue uragon I  t sKSas
socKer
l ime
färsk basi l ika
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GÖR SA HAR
Het ta  upp o l ja  i  en  wok e l le r  s tekpanna.  S t r im la
kyckl ingen och stek i  nägra minuter t i l ls den
fätt färg. Klyfta champinjonerna och fräs t i l l -
sammans med kyckl ingen. Koka upp bul jongen.
Dela squashen pä längden och skrapa ur kärn-
huset med en sked, skär i  1 cm tärningar.
Blanda ned kyckl ing, svamp, squash, ci trongräs
och ingefära i  bul jongen, lät koka nägra minuter.

Ti l lsätt kokosmjölk, hackad chi l i ,  f isksäs, socker
och pressad l ime, koka upp igen. Tag upp citron-
gräset innan servering. Dekorera med färsk
basi l ika och eventuel l t  r ivet l imeskal.

T IPS
Kl ipp  ned kok ta  nud la r  fö r  en  mat igare  soppa.


