25049

2,5dl
1/2
20 cm
2 tsk

7dl
1-2 tsk

2 msk
1 msk

KOKOS- & LIMESOPPA MED KYCKLING
- 4 portioner -

olja att steka i

kycklingfilé el. kalkon

farska champinjoner
kycklingfond

squash

Blue Dragon Citrongras

Blue Dragon Hackad ingefara
el. 3 cm farsk

Blue Dragon Kokosmjolk
Blue Dragon Hackad R6d Chili
el. farsk

Blue Dragon Fisksas

socker

lime

farsk basilika

GOR SA HAR

Hetta upp olja i en wok eller stekpanna. Strimla
kycklingen och stek i ndgra minuter tills den
fatt farg. Klyfta champinjonerna och fras till-
sammans med kycklingen. Koka upp buljongen.
Dela squashen pa ldngden och skrapa ur kérn-
huset med en sked, skér i 1 cm tarningar.
Blanda ned kyckling, svamp, squash, citrongras
och ingefara i buljongen, Iat koka n&gra minuter.

Tillsatt kokosmjolk, hackad chili, fisksas, socker
och pressad lime, koka upp igen. Tag upp citron-
graset innan servering. Dekorera med farsk
basilika och eventuellt rivet limeskal.

TIPS
Klipp ned kokta nudlar fér en matigare soppa.




