22 essen&trinken

Krauter-Kase-
Stangen
Zutaten

1 Pizzateig ausgewallt (550 g)
100 g Reibkase

Krauter (z.B. Thymian, Oregano,
Rosmarin)

Zubereitung

Die Halfte des Pizzateigs mit ge-
riebenem Kase und mit gehackten
Krdutern belegen. Dann den Teig
zusammenklappen und wieder
auf die Originalgrosse auswallen.
Mit einem Teigradli Stangen
schneiden und diese drehen, so-
dass spiralférmige Apérostangen
entstehen. Als Variante kénnten
auch Schlaufen gebildet werden.
Aufs Blech legen und bei 220 Grad
wdhrend 10 Minuten backen.
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