Krauteressig

Fiir 1 Liter: 4 EL frische
Estragonbldtter, abgeriebene
Schale einer ungespritzten
Zitrone, 2-3 Gewiirznelken,

1 | Weissweinessig,

2-3 Zweige Estragon

Estragonblatter in einer
Schiissel mit einem Holzloffel
leicht zerdriicken. Sie in ein
ausgekochtes Schraubglas
geben. Zitronenschale, Ge-
wiirznelken dazugeben und
mit Essig auffiillen. Das Glas
verschliessen. An einem war-
men Ort mindestens 2 Wo-
chen ziehen lassen. Gelegent-
lich durchschiitteln.
Krauteressig durch einen
Kaffeefilter in eine aus-
gekochte Flasche abfiillen
und einen frischen Estragon-
zweig dazugeben.
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