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Kiirbis-Cappuccino
Vorspeise fiir 4 Personen
Zubereitung ca. 20 Minuten + ca. 30 Minuten kochen -

2 EL Kiirbiskerne, 3 EL Olivendl, 1 EL milder Curry, Salz,
Pfeffer, 300 g Kiirbis (z. B. Muskat, geriistet gewogen),
emiisebouillon, 2 dl Milch

% Anna mag keinen

Kiirbis, deshalb

gibt es fiir sie

i speziell einen
Wintersalat mit
Kasetoast, das
Rezept fiir die

“ == feine Vorspeise

finden Sie auf

www.migros.ch/

weihnachten

Sélection
. e g Olivenél, Olio
’ -‘_ﬁ e Extra Vergine
=y - da Olive
- u e Biancolilla,
Kiirbis geschnitten, Schweiz/Frank- Curry, mild, Bio-Kiirbiskerne, 250 ml,
reich, per kg, aktueller Tagespreis 33g,Fr.1.15 400g,Fr.6.20 Fr.12.80



