KURBISCURRY
Fiir 2 Personen

Zutaten: 300 g geriis-
teter und in Stiicke
geschnittener Kiirbis
(z. B. Butternuss oder
Potimarron), 1 ge-
schélte und in Stiicke
geschnittene Birne,
'/2 roter, entkernter,

in feine Sreifen ge-
schnittener Chili,

/2 TL Curry, 100 g
Créme fraiche, Salz,
Pfeffer, Bratbutter
oder Bratcreme zum
Braten

Zubereitung: 200 g
Kiirbis und Birnen in
wenig Wasser weich-
kochen. Wasser ab-
giessen, Kirbis und
Birnen piirieren. Pii-
ree mit Chili, Curry
und Creme fraiche
mischen, aufkochen,
wiirzen. 100 g Kiirbis-
wiirfel weich braten,
wiirzen. Curry in
Schalchen anrichten,
Kiirbiswiirfel vertei-
len, mit Chilischoten
garnieren.



