
Lachsrö l l chen mi t  Käsefü l lung
(4 Personen)

Fü l lu r lg :
5O g weiche Butter
1 TL Zitronensaft
120 g  Doppe l rahm-Fr ischkäse
1 EL Ha lbrahm
5O g Emmentaler, gerieben
Zitronenpfeffer, Paprika,
Cayennepfeffer, Salz
2 Zw eige Petersilie, gehackt
1 Zweig Dil l ,  gehackt

8 kleine Tranchen Rauchlachs
4 Scheiben Toastbrot, getoastet,
halbiert
fr ischer Dil l  zum Garnieren

Für die Fül lung Butter und Zitronen-
saft zusammen schaumigrühren.
Den Doppelrahm-Frischkäse mit
dem Halbrahm glattrühren und mit
dem Emmentaler unter die Butter
heben. Würzen. die Kräuter zufü-
gen und gut mischen. Die Masse in
einen Dressiersack mit Lochtül le
fül len, auf die Lachstranchen spri t-
zen und einrol len. MitdemToastauf
Tel ler legen und mit Di l l  garnieren.
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