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Laimpimait pororieskat ()

4rkl  pehmeisti levittyvaa Voitele rieskat sulatejuustolla.
~ sulatejuustoa Leikkaa sipuli ohuiksi viipa-
Vs sipulia viipaloituna leiksi ja pilko sienet. Laita
1dl siitakesienia pilkottuna  paistinpannulle hieman 6ljya.
4.5 kylmasavuporo- Laita rieska pannulle sulate-
‘ _ paistisiivua juustopuoli ylospain. Lisaa
10 maustekurkkuviipaletta  rieskan paille sipulit, sienet,
tai yksi maustekurkku =~ maustekurkkuviipaleet ja
2 VAASAN Lapin rieskaa,  poropaistisiivut. Laita toinen

_ peruna sulatejuustolla voideltu rieska

. Rieskablinit (7:1ie/2 blinia/his)

1 prk
1dl
ripaus
200 g
2

L

smetanaa (120 g)
silputtua punasipulia
mustapippurijauhetta
siian matia (pakaste)
VAASAN Lapin rieskaa, ruis
tillia

Sekoita smetanaan '/ dl

Vaahdota smetanaa
sahkovatkaimella n. 30 sek.

pieniksi kuutioiksi silputtua
punasipulia ja mausta seos
mustapippurilla. Saasta

1/, dl sipulisilppua koriste-
luun. Ota rieskoista muotilla
pyoreité blinej (@ n. 7 cm).
Yhdesti rieskasta tulee 7
blinia. Levita smetanaseos
blineille. Koristele madilla, |
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