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Kare

Ska’ viikke prgve at lave

Det skal vi bruge til 4:
Laksetatar
1 pk. Limemarineret Laks
' 1 dl Mascarpone (eller
 friskost naturel)
2 spsk. flode
2 spsk. finthakket dild
1 finthakket skalottelog
1/2 usprojtet citron
Sadan gor vi:
Laksetatar: Sker laksen i tynde
' strimler. Ror Mascarpone (el. frisk-
ost) med de ovrige ingredienser.
Smag til med revet citronskal og
 -saft, og vend laksen forsigtigt i
cremen. Anret pa ristet rugbrod.

P.S. Se fleve opJ":hH-er Al

karlig hilsen

naste ganyg v fesl

| Detskal vi bruge til 4:

Lakseruller

1 pk. Limemarineret Laks
1/2 bdt. frisk basilikum

1 plade filodej

. Sadan ger vi:

Lakseruller: Dk 1 skive laks med frisk basilikum

- ogrul laksen sammen pa den lange led. Skeer kva-

drater af filodejen og rul dem om laksen, s endene

. stikker ud. Steg rullerne gyldne i olivenolie. Del
| dem skrét pd midten.

(mAske vinder du en fur +v| Gmsnland S’A lmn dujo tage mig meJ!)
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