


Karc
fl.n' vi ikk,- prav, alleve

Det skal vi bruge til 4:
Laksetatar
1 pk. Limemarineret Laks
1 dl Mascarpone (eller
ftiskost naturel)
2 spsk. flode
2 spsk. finthakket dild
1 fi nthakket skalottelog
1 /2 usproi tet  c i t ron

Sädm gor vi:
Laksetatar: Skar laksen i tprde
strimier Ror Mascarpone (el. ftisk-
ost) med de ovrige hgredienser.
Smag t i l  med revel  c i t ronskal  og
-saft, og vend laksen forsigtigt i
cremen. Aaret pä ristet rugbrod.

, naJ+e gAn$ d J€J?
Det skal vi bruge til 4:
Lakseruller
1 pk. Limemarineret Laks
1/2 bdl frisk basilikum
1 plade filodej

Sädan gorvi:

Lakseruller: Dek I skive laks med frisk basilikum
og rul laksen sammen pä den lange led. Sker kva-
drater affilodejen og rul dem om laksen, sä endene
stikker ud. Steg rullerne gyldne i olivenolie. Del
dem skät pä midten.

Karfig hilren
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