Schnell & einfach und prewswert

Lauch-Lasagne Kochanleitung
10 Minuten (plus ca. 25 Min. backen)

iy

Lauch fein schneiden, mit Créme
fraiche und Bouillon mischen,
wiirzen.

—.  Die Hélfte der Specktranchen in
einer ofenfesten Form von ca.
2 Litern auslegen. Lasagne-Blatter
und Lauchfiillung lagenweise
einschichten. Restlichen Speck
darauf verteilen.

3
Ca. 25 Min. in der Mitte des
auf 200 Grad vorgeheizten Ofens
backen.
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200g griine Lasagne-Blatter
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